
         
 
 

PRISLISTE FOR BERGSLIA GJESTESTUER 
 
 

 CATERING 
 Forretter 
 
 Røkelakscanapè, rømme,    Gravlaks, 
 ishavskaviar   Kr.  85,-  sennepssaus      Kr. 82,- 
  

Rekecocktail,       Skalldyrtarelett     Kr. 98,- 
 melbatoast   Kr. 95,-  
 
 Melon, rømme,     Laksepatè på loff, 
 spekeskinke   Kr. 80,-  urtedressing      Kr.85,- 
  
 Marinerte scampi, salat Kr. 98,-  Urtepasta, røkelaks, asparges, -
 brød                Kr.92,-
  

Hovedretter 
 
 Kalvesteik, grønnsaker,    Ribbe, pølse, medister- 
 poteter, fløtesaus, nyrørt    kaker, svisker, fett, 
 tyttebær   Kr. 220,-  poteter, tyttebær     Kr.220,-,-  
 
 Kalkun, grønnsaker,     Hjemmelaget  
 poteter, saus   Kr. 195,-  lapskaus, flatbrød     Kr. 145,- 
               ( pr. ltr.) 
 Potetsuppe med bacon, champignon,   Roastbeaf, gratinerte 
 reker, loff og smør  Kr. 165,-  poteter, peppersaus, 
        grønnsaker      Kr.220,-
       
 Urtemarinert lammesteik,    Oksegryte, salat,  
 fløtegratinerte poteter,     ris, loff, smør      Kr. 195,- 
 grønnsaker, saus  Kr. 220,- 
 
 Reinsdyrsteik, tilbehør Kr. 225,-  Viltgryte, salt, 
         ris, loff, smør      Kr. 210,- 
 Svinefilet på grønnsaker,  
 bearnaise, råstekte poteter,    Paella med kylling og reker, 
 tomatsalat   Kr. 210,-  loff og smør      Kr. 175,- 

 
 Champignonstuing  er godt som tillegg til de fleste retter; kr. 20,- per pers. 

 
Ønsker man å supplere med f.eks. medisterkaker er dette fullt mulig, med forbehold  

  om et eventuelt tillegg i prisen. 
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 FORTS. CATERING 
 
 Kalde retter\ sesongbetonte retter 
 
 Spekemat, salat, eggerøre    Rømmegrøt, pr. ltr.  Kr.  155,- 
 potetsalat, flatbrød  Kr. 195,-  
 
 Koldtallerken,      Spekemat, flatbrød 
 brød, smør   Kr.  200,-  ( til grøt)  Kr.  75,- 
 
 Roastbeaf, salat,        
 potetsalat   Kr.  185,- 
  
 
 Koldtbord   Kr. 325,- 
 (se liste under) 
 
 Fiskeretter: Røket laks, foliebakt laks, skalldyrsalat 
 
 Kjøttretter: Roastbeaf,  kylling, karbonade 
 
 Tilbehør:  Remulade, dressing, grønn salat, potetsalat eller stekte småpoteter, 

eggerøre, brød, loff, smør 
   Champignonstuing ( kr. 18,- i tillegg) 
 Dessert: Karamellpudding, krem 
 
 På koldtbordet kan man forandre og justere etter eget ønske, men med forbehold om  
 prisendring. 
 
 
 Desserter 
 
 Hjemmelaget karamellpudding Kr.  380,-     
   ( pr. form) 
 Mokkafromasj    Kr.   85,- 
           
 Frisk fruktsalat, krem   Kr. 105,- 
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 FORTS. CATERING 
 
 Smørbrød\ snitter\ rundstykker 
 
 Rekesmørbrød   Kr. 65,-  Ostesmørbrød  Kr. 23,- 
 
 Laksesmørbrød  Kr. 58,-  Skinkesmørbrød Kr. 32,- 
 
 Roastbeafsmørbrød  Kr. 60,-  Karbonadesmørbrød Kr. 55,- 
 
 
 Osterundstykke  Kr. 18,-  Wienerbrød  Kr. 20,- 
   
 Skinkerundstykke  Kr. 22,-  Husets kake  Kr. 18,- 
 
  
 Snitter, 5 per pers.      Piadina brød: fylt med dressing,  
 ( reker, laks, roastbeaf,    pesto, skinke, norvegia, brie, salat  
 ost, skinke)   Kr. 130,-  (NYHET! Anbefales!)Kr. 95,-
  
 
 Snitter, 5 per pers. 
 ( reker, laks, roastbeaf, 
 varm karbonade, 
 ½ ost, ½ skinke)  Kr. 135,- 
 
 TAPAS: Laksefilet med urter i folie, gresk salat, kjøttboller i salsa- 
 saus, kylling i ravigottsaus, marinert scampi, lefser,  vårruller 

, guacomole, dressing, stekte småpoteter, foccica, løkringer. 
         Kr. 335,- 
         Kr. 310,-  
          u\ scampi og lefse 
 
 Vi har et fleksibelt kjøkken. Dersom dere har spesielle ønsker\ ideer, prøver vi å  
 etterkomme dette så lenge det er praktisk gjennomførbart. 
 
 
 Dekketøy, glass og severingsutstyr kan leies gjennom oss når maten bestilles her. 
 Pris per knuselige del   Kr. 5,00 + mva 
 Pris per bestikk   Kr. 2,50 + mva 
 Leid dekketøy hentes/ bringes av leietager. Dekketøyet leveres vasket/ min. skylt godt. 
 

Vi gjør oppmerksom på at ved dekketøyleie og  leie av arbeidshjelp, blir 
merverdiavgiften 25 % og ikke 14% . Dette gjelder hele fakturaen, også for maten.   
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